f
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Menu festiu de Carnaval
(Del 17 al 19 de febrer)

Us proposem un menu degustacio especial per la celebracio del Carnaval de
Calafell 2012

Comencem amb un petit aperitiu de la casa

L’amanida de brots joves amb fetge fresc de “mi-cuit” i pedrers d’anec a
la vinagreta balsamica

Suprema de llobarro amb alls tendres i cal¢cots a ’'aroma de vi blanc

Cuixa de cabrit farcida de fruites seques a la salsa d’herbes fresques

Mousse de xocolata blanca i festucs a I’escuma lleugera de xocolata
biologica de Sao Tome.

Café acompanyat amb la mascara de xocolata i gerd

Cafei pa inclés /Begudes no incloses

Preu 30 € (IVA no inclos)



f
>\ Vell Papial

Menu festivo de Carnaval
(Del 17 al 19 de febrero)

Os proponemos un menu degustacion especial para la celebracion del
Carnaval de Calafell 2012

Empezamos con un pequeno aperitivo de la casa

Ensalada de brotes jovenes con higado fresco “mi-cuit” y mollejas de
pato a la vinagreta balsamica.

Suprema de lubina con ajos tiernos y “calcots” al aroma de vino blanco

Pierna de cordero de cabrito rellena de frutas secas a la salsa de hierbas
frescas

Mousse de chocolate blanco y pistacho con espuma ligera de chocolate
biolégico de Sao Tome.

Café acompanado con la mascara de chocolate i frambuesa

Café y pan incluido / Bebidas no incluidas

Precio 30 € (IVA no incluido)



